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1 paketti Hasans Kok Sensational
kasvispihveja

2 tomaattia

1 pieni kerd salaattia

1 iso punasipuli

oliividljya paistamiseen

1 iso hampurilaissampylad
4 viipaletta suolakurkkua

4 viipaletta cheddarjuustoa
2 rkl majoneesia

2 rkl ketsuppia tai BBQ-kastiketta

RUOANLAITTOVINKKEJA

VINKKI:

Laita salaatti jadkylmaan veteen, jotta se

pysyy rapeana.

KASVISHAMPURILAINEN KAHDELLE

i @ W
?LIJ 2 ANNOSTA . 40 MIN VALI-

Unelmoitko romanttisesta illallisesta kahdelle? Halsans Kokin kasvispihvien
ansiosta voit valmistaa maukkaita hampurilaisia kotona rakkaasi kanssa.

VALMISTUS

1. Valmista sipulit
Viipaloi sipuli renkaiksi sekd tomaatti. Ruskista sipulit kevyesti paistinpannulla 6ljylla ja
siirrd syrjaan odottamaan.

2. Valmista sampylat

Leikkaa sdmpyld 3 osaan ja lammita ne (grilli) pannulla.

3. Valmista kasvispihvit
Kypsenna Halsans Kok Sensational kasvispihvit paistinpannulla pakkauksessa olevien
valmistusohjeiden mukaisesti. Lisdd juustoviipaleet niiden paille, kunnes ne sulavat.

4. Taytd hampurilaiset ja tarjoile
Levita majoneesia sampylaviipaleisiin. Laita alimman sampylan paalle salaattia,
tomaattiviipaleita, hampurilaispihvi, suolakurkkuviipaleita ja ketsuppia. Aseta keskimmainen
leipaviipale, levitd siihen majoneesia ja laita paalle salaattia, paistettua sipulia ja ketsuppia.
Laita sen paalle toinen hampurilaispihvi, tomaattiviipaleita, suolakurkkua, majoneesia ja
ketsuppia. Viimeistele burgeri viimeisella sampylalla.
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